Aperitif der Woche
Wellmann’s

ﬁw@ Sacco

lachsrosa Farbe, feine Erdbeernote, fruchtig, qiickelndes Vergnigen

RIESENGEBIRGE

Landgasthof~Hotel~Restaurant 011 390
Unsere Tagesempfehlung
Knoblauchbrot- in kleinen Scheiben serviert, da kann jeder magteifen- 3.80
Vitello Tonnatokalbfleisch an Thunfischsauce mit Kapern und Oliven 8.50
Spargelcremesiuppchein Sahnekiisschen 3.90

Geschmorte Kalbsschulter & la creme
mit gebratenen Egerlingen, dazu Kartoffelkl63e Batht vom Bifett

14.50 (11.50)

Filetspitzen von Rind und Schwein an Grappasahnesae
dazu Marktgemuise und Kartoffel-Sesam-Puffer
17.90 (14.50)

Weinempfehlung:l ppesheimer Herrschaftsberg Silvaner Kabinett Weingut Wellmann
harmonisch ausgereifter WeiBwein mit einem Arom&ignusfriichten erinnernd
0,21 3.90

Caesarsalat
Herzen vom Rdmersalat mit Caesardressing, Parmiesmsem Speck
und gebratener Hahnchenbrust, dazu Baguette
9.50

Spargel-Combi-Teller
Stangenspargel mit Wacholderschinken, frankiscmatwirst - von der Metzgerei Zeller, Linden -
14.50

Portion Stangenspargel
11.90

Zu den Spargelgerichten servieren wir Kartoffeld wahlweise zerlassene Butter
oder_hausgemachfauce Hollandaise

und zur Verdauung einen
Frankenwald Geist feines Destillat aus Tannenspitzen, Edelbrennerei Haas 2cl  4.40
Pfirsichbrand -Gold Medaille- Brennerei Blaufelder 2cl  4.80

kleiner Preis in Klammern = kleine Portion

RHONER Brau BIO Premium Pils Privatbrauerei Peter 0,331 2.70€



